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cell'indirizzo espresso dell' O.H.S.

In pérticc?are 1’ 0.X.5. ipviia
co;rpcrta_rrerta,- _degli

R

a2 pmtare sul nlcl'fo*‘m'?e::ho

elimentaristi, da consecui"e c,ra:.?ite

l’acc*or_r:amento z .Ia formzzione, e sulla corretta applicazione

delle L.ecno}o gie per la sicurezza alimentare, anziché basarsi

su accerteamenti routinari cke,

avendo validitd per il solo

momento cdell 'esecuzione, npon hanno valore per la prevenzione
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delle mzlzttie Infetftive e rparzssiterie trasmissibili con

b

La procsfurz cocsi come definita non é applicabile &d zlire
catecoris di lavorsteri, cguali: gli operateri ecologici,

barbieri, oparrvcchieri, estetisti, tabaccai e coloro che

e . s 3 R - - - '
meneggiano imbzllezcgi e prodotti confezionati. Anche per la
e —— i e LS S8

categoria Ccegli  alimentaristi occorre eliminare cuegli

éa
operatori che trattino scltanto prodotti confezionati, tra cui

®
5

i farmacisti e p i guali si possa escludere il contatto

ool -5 pele =
diretto; irsécnanti

alle refeziope; i cassieri e gli addetti alla vendita, che non

=T, =

vengano a contatte con gli alimenti; il  perscnale

Iinfermieristico ( e socio sanitario) in gquanto, comungue,
tenuto agli zdempimenti di legge relativi alla prevenzione

delle malattie infettive in ambiente ospedaliero.

Definita in tal modo 1'applicabilita delle procecure,
occorre sottolineare 1'opportunita di spellire la fruizione del
servizio di rilascio e di rinnovo - a livello dipartimentale o
distrettuale - tramite intervesti di natura organizzativa e

gestionale, per meglio utilizzare il personale esistente.
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In serticolare si propone 1'adozione di un iter Lesato :
a) sull'archiviazziore computerizzata delle schede-uvtente, 1in
modo da facilitare la ricerca, la compilazione cdei librettl e

la programmezione dell 'ettivitd;

b) sulla definizione del ragporto della
responsabili dei Jaboratori di analisi, che
inviere i referti in modo ca eliminare 1l

dell'utente;

c) sulla informazione 2 domicilio della prossima scadenza del

libretto, circostanza cuesta che deriva dalla informatizzazione

delle schede.

I1 vantaggio per 1'utente & notevole in quanto,

certezza nelle operszioni di rinnovo,

puo

oltre alla

contzre sulla

riduzione degli accessi alle strutture sanitarie.

Si resta 1in attesa dell'attuazione di

impegnando fin d'ora il Settore 59 per
approfondimenti e sviluppl.

L'Assessore L'Asse
(Lio lo Cosentino) . (Pie

CC;/f ¢

quanto riportato

i conseguenti
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OGGETTO: Procedura per il rilescio e rinnovo del libretto di idoneita
sanitaria per alimentaristi - art. 14 L. 283/62 e art. 37 del D.P.R,

327/80.
LA GIUNTA REGIONALE

SU PROPOSTA degli Assessori alle Folitiche Per la Qualita della Vita
ed alla Szlvaguardia e Cura cdella Salute;

VISTO 1'articolo 14 della legge 283/62 che dispone il possesso ca
parte degli alimentaristi del libretto di idoneitd sanitaria da
rilasciarsi a cura dell'ufficiale sanitario;

by

VISTO 1'art. 37 del D.P.R. 327/80 che, in applicazione cell’art. I
sopra citato, indica le modalita di r.ﬂ:scﬁo e di rinnovo, da pa.rﬁ_
Cella autcrita sanitaria del comune ci residenza, del Ilibretto di

idoneita sanitaria al "*perscnale addetto alla produzione,
preparazione, manipolazione e vendita di =ostaﬂze alimentari, 1ivi
compresi il concduttore cell'esercizio ed i suol familiari cie prestano
cttivita, eancke a titclo g¢ratuito nello esercizio stesso, cdestinato
anche tempcraneamente ed '*cc_s_o..alnenta 2 wvenire in contetto diretio
o indiretto con le sostanze alimentari’

CONSIDERATO - anche In attesa cdeslia modifica ceila nor.,.:-:.v vicsnte -
cke in mancanza di specificke proce dura per accertare 1'idoneiia
sanitaria al levors &i altre catecorie , & stata di fatto estesa loro

la procedura del c¢id citato libretio;

1]
1

CONSIDERATA &ltresi 1'oppertunitd di confrontare e motivare !
individuazione ed i ricecrso ad accertamenti sanitari in sede
regionale, 2l fire di elimirare l'uso di risorse per la ef;ettua.;: one
di analisi che l'Orgznizzazione Mondizle della Sanitid ha sott tolinezto
come inefficzci, in materia di sorveglianza  sanitaria negli
alimentaristi in quanto: carantiscono il solo momento della loro
esecuzione ed inoltre la loro effettuaziore routinaria ha scarso
significato nella prevenzione delle malattie infettive e parassitarie
trasmissibili con gli alimenti e le bevande;

CONSIDERATI : i contributi ottenuti in sede di lavoro del gruppo, ad
hoc definito presso il Settore 59; le wvalutazioni espresse
dall 'Osservatorio Epidemiologico Regionale rello studio relativo alla
sorvegliznza degli alimentaristi; i riscontri dei servizi di vigilanza
sugli alimenti delle Aziende UU.SS.LL.;

RITENUTO di dover potenziare, oltre al momento medico, quello della
formazione del personale addetto sull'importanza che nella filiera
alimentare riveste il rispetto delle norme comportamentan, relative
all'igiene del personale e delle tecniche di lavorazione, in modo da
attribuire al libretto, oltre alla attestazione della idoneita f.ts.u:a

anche quella della idoneita di competenze e di comportamenti T

—
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= COPIA CORFORME KGH &

i thlm

AT LERSY



d) MODALITA': 1l rilascioc del libretto é soggetto 2l pagamento
cdell 'importc previsto dal teriffario regionale alla voce ''Attestazioni
e pereri''; ¢li eventuali zccertamenti di laboratorio non sonc soggetti
el pagamentc del ticket.

All'atto del rinncvo del libretto sanitario, l'interesseto provvedera
&l pagamento cella sola visita medica, per il rilascio della idoneita,
secondo il Teriffario regionale.

La consegna del libretto deve avvenire, in particolars per 1 non
residenti rsl Cecmune del rilascio, secondo la procedura prevista
call'ert. 37 del D.P.R. 327/80;

e) CONSIDERAZIONI: in riferimento ai possibili ed ulteriori
éccerteamenti, di cui all'art. 37, si ribzdisce da un lato 1'inutilita
ci effettuere ructinarizmente alcunl cccertamenti sanitari gquali la

-

ccprocultura per la ricerca desleia saimonella ed il tampone faringeo,
sntre se ne consiglia 11 ricorso solo nei casi di :

test

logici

parenterale B, C,... — AIDS),
icke situazioni riscontrate 1ir
ione cdella situzzicne igiznico

I sensi della lettera a) del Decreto legislative
n.40/93, é socgetto a controllo di lecittimita.

COPiA CORFURK:
G




RITENUTO inoltre ci dover intrzprendere cuesta Iimplemertazione nel
contenuti cel gid citato libretto concretizzendo tramite colloguio la
verifica delle conoscenze posssduto dagli interessati, in occasione
cdel rilascio/rinacvo Ccella idoneitd saniteria, e prevedendo a cura
delle Aziende UU.SS.LL. la predisposizione ci c:ogrmm.z ai
aggiornamento e formazicne - nel coanfronti delle categorie di
alimentaristi pid a rischio, come gli addetti alla ristorazione
collettiva, pasticceri, , gastronomi;

éd essa 11 mcmen
- ottimizzare 1'
ihutili e cﬂc.,cse;

e

CONSIDERATO gquanto sopra espresso, guesta Regione, gl fine di

consegquire Obl“EL.Tvl certi, si propone di:

- uniformere ls procedure del rilascio/rinaovo dei libretti i

idoneitad sznitzria per alimentaristi;

“ potepz."*“e nella fase anamnestica ]'attivitd senitaria ed affizacare
Fto ] tari

educativo/formativo del personale alimentarista;
veilizzo delle risorse, eliminando tutte le procedure

VISTD il Cecreto lezislativo 13 febbresio 1993, n. <£0;

di approvere s segusntl procedure per il _rilascio/rinncvo &
J : 3 3 ] limentaricti ( 2

3 S - - _? L} *)‘
L.283/62 ed art. 37 D.P.R. 327/5G), che 51 articela rells se

L9l
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a) COL_,CQJIO ser velutare e specifiche conoscenzs po sedute
call'interessato rispeito alle mansioni da svolgere, &l fine c:
eliminare CG..._.‘J\..-_?"."-E_'EE.;"Jti scorre :tJ. e pericolosi nella .':u._fz?Dol_::.lo.._,

conservazione e somministrazicne <degli alimenti. Si raccomanca

particolare attenzione alle caﬁeuorTe pid & rischio (zddetti aila

ristoraziore colle..tna, pesticceri, , gastronomi...).

Il colloguio pud realizzarsi anche tramite la compilazione del Modello
tipo allec'ato (1]

T Taleprassi @ propedeutica per I successivi adempimenti.

b) VISITA MEDICA, con anamnesi ed eszm2 obliettivo , fipzlizzata
all'identificazione di malattie infettive, con particclare riguardo a
cuelle tresmissibili da alimenti e non ( si allega modello tipo, All.
2, relativo all'znzmnesi);

c¢) VACCINAZIONE ANTITIFICO-PARATIFICA : 1in attesa del compimento
dell'iter procedurale di revisione della normativa vigente, la
vaccinazione antitifico-pe_ratifica continuerd ad essere praticata. Si
ricorda che la vaccinazione é gratuita in guanto resa obbligatoria
dall'art. 38 del D.P.R. 327/80;

- - ey
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QUESTIONARIO PR IL RILASCIO/RINNOYO
DI LIBRETTO SANITARIO AGLI ALIMENTARISTI
EONIINE: BI* s voete eominios wwse souiolsgininsmn o
15 s s s N e e A R B
SESSO n il Ffl
ETA' i
AR A P e P et
ANNI DI LAVORQ NEL SETTORE ALIMENTARE /8
FER OGNI DOMANDA SECNARE CON UNA CROCETTA LA RISPOSTA ESATTA
1) Conservare in frigorifero uccide tutti i germi che pcssono essere
presenti negli a2limenti?
2) no, ma conserva gli zlimenti in modo fale che I cermi
nen pesszno moltiplicarsi i
b) 51, uveccide tutil i germi S
c) no, &l cecntraric ne facilita la crescita *
2) A quale temperatura vanno mantenuti 1l latte e gli alimenti
deperibili a kase di latte, creme, panna o uova?
a) inferiore a 0°C
b)ida 0%€a + £°C
c) da + 4°Ca + 8°C
3) La carne cruda, il pollame, le uova o il pesce crudo vanno tenuti
sempre separati dai cibi cotti:
a) & vero sclo per le ucva &
b) falso x
¢) vero x
4) A quale temperatura vanno mantenuti gli alimenti deperibili cotti
da consumarsi caldi? :
a)da + 4°Ca + 8° *
b)Y da +-80°C -2 F 65°C : %,
c) oltre 90°C *
ST s e SRETIE
= CGPIA COHFUREME KLud o ;Hf it
; b Lif_-:-;.-.::a

L'ASSESSORE L PRESICENTE L SEGRETARIO DELLA GINTA
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5) Le uova e le carni possono contenere germi e virus?

2) vero, ma non 5010 germi cannosi per la salute dell 'vomo

b) vero (es,. salmonelle) *

¢) falso, possopo essere corntenuti solo nei fru ti cdi
mare e nel pesce

d) falso, possono €ssére contenuti sonc nella frutta
e nella verdura *

6) Tutti i germi ed i virus vengono uccisi durante la cottura o il
riscaldamento dei cibi?

a) vero
b) falso
¢) vero, sclo se cotti alla brace

7) I cibi gid cotti e non consumati immediatzmente:

a) venno mantenuti a temperatura embiente
b) vanno messi subhito in frigerifero

¢) varno censervati I
che si sono raffredd
P

éi acgua frec

n frigerifero dopo

& = i - v - y -
ti rapidamente (es.22 recipiente

m

L
2

Z) possonc CORSErY rsi a temperatura zmbients per
rarecchie cre in guanto 1 germi sono stati uccisi

Furante la ccttura

quale temperatura vanno conservati i surgelati?

b

8)

a) = 20°
b) g
c) + .4°
d) = 10°

|

% % % %

9) Come devono vestirsi coloro che manipolano gli alimenti?
2a) con tute o sopravesti di cclore chizro e copricapo
b) come voglionc, purché con vestiti puliti

10) Perché & importante lavarsi le mani
prima di toccare 3 cibi?

2) perché esse siano piu pulite
- b) perché cid é richiesto dalla legge
¢) per ridurre il rischio che germi
presenti sulle mani contaminino gli alimenti
d) per evitare di essere contaminati toccando 1 cibi &

= CQOPik COH

iy e dizai
A : T CHret ﬁil‘

L'ASSESSORE L PRESIDENTE L SEGRETARIO DELLA GIUNTA
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11) Negli esercizi che effettuano la vendita al dettaglio degli

2limenti é obbligatorio che la preparazione avvenga

diversi da gquelli di vendita?

a) vero
b) fzlso
c) vero solo per le pasticcerie
d) vero sclo per le macellerie

12) L'acqua potabile deve essere utilizzata:

solo nei panifici

a)

L) ovungue si preparino o 51 vendano alimenti

¢) solo rei pukblici esercizi
¢) sclo per lavere i1 locali

in beanchi

T

% X oM

13) I locali dove si preparano o si vendono alimenti devono:

essers bene illuminati e areati

b) essere dotati di retine alle finescire e
eltri ac"o‘g.jr:e:::i per impedire l'ingr
di insstti e roditori

c) essere mantesuti ben puliti

d) tutte le precedenti

14) Segnare con una crocetta le risposte esatte

si no non so
a) E'corretto lascizre i cibi 2 lungo
a temperatura zmbiente? 2 * X
b) E' corretto aspettare alcune cre prima di
cuocere cibi giad preparati? i ¥ 2
c) E' corretto lascizre i cibi cotti a contzatto
con quelli crudi? x x 3
d) ' corretto consumare i cibi subito dopo la cottura A x #*
e) E' corretto tossire e/o starnutire sopra gli alimenti x ® X
f) E' corretto toccare un alimento senza esseri lavate
le mani dopo 1'uso del HC = ¥
g) E' corretto refrigerare i cibi in pentole picecle % X S
h) E' corretto refrigerare i cibi in pentole crandi 2 &
FF/fc
. S pERON
1« cousoRE heit EL IR
COpiA WM - Colizza

L'ASSESSORE IL PRESIDENTE

L SEGRETARIO DELLA GIUNTA
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sedis DELIBERAZIONE A 1230 da 25 47 88

Nome
Indirizzo

Telefono:

P

SCHEDA ANAMNESTICA

) Ha mai avuto la Febbre Tifoicde o Parati

z) In cuesto momento soffre di:

(¥3]
~
te

1N
Wil

diazrrez e/o vomito

ceclosi purulenta

ciraéito (patereccic cdell
(

recente (nelle uitime 3

settimans

nen s0 o

g L) o ne.

g3 ol
g3 ] &s
si ] et
si [ elo)
R | LE

periodo di permanenza
cove
periodo di permanenza
Reczpito del suo Dottore:
Ncme:
Indirizzo
Telefono:
Data
L'ASSESSORE IL PRESIDENTE 1L SEGRETARIQ DELLA GIUNTA
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